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Art. 1 - Oggetto

In occasione del Forum Internazionale
CompraVerde-BuyGreen — che si terra presso la Fiera
di Cremona dal 7 all' 8 ottobre 2010 —, € bandita la
seconda edizione del PREMIO MENSAVERDE,
destinato alle organizzazioni pubbliche, private e non
profit che si sono distinte per aver attivamente
contribuito alla diffusione degli acquisti verdi e del
consumo sostenibile nel settore della ristorazione
collettiva riducendone gli impatti ambientali e
favorendo l'adozione di pratiche di alto valore etico e
sociale.

Art. 2 - Finalita

Il Premio MensaVerde si propone di incentivare,
diffondere e valorizzare le migliori esperienze di
ristorazione collettiva sostenibile (mense e servizi di
somministrazione pasti) e vuole essere un
riconoscimento assegnato annualmente agli enti
pubblici e privati che si sono contraddistinti nella
realizzazione di attivita concrete per favorire la
diffusione di pratiche sostenibili dal punto di vista
ambientale e sociale nel settore della ristorazione.

Art. 3 - Destinatari

Possono partecipare enti pubblici (ministeri, regioni e
agenzie regionali, province, comuni, enti parco,
aziende municipalizzate), universita e centri di
ricerca, scuole pubbliche e private di ogni ordine e
grado, aziende sanitarie locali ed aziende
ospedaliere, camere di commercio, societa di servizi,
associazioni, cooperative, aziende private, consorzi,
fondazioni, organizzazioni di volontariato, ordini
religiosi,...

Art. 4 - Sezioni

Il Premio MensaVerde prevede un’unica sezione per i
partecipanti che hanno sede nel territorio nazionale
ed estero. Ogni anno il Comitato tecnico-scientifico
pud prevedere una “menzione speciale”, in rapporto
a determinati aspetti ambientali e/o sociali (energia,
rifiuti, sostanze pericolose, clima, rispetto delle
diversita, commercio equo e solidale, solidarieta
sociale,...), premiando il servizio di
mensa/ristorazione collettiva che si contraddistingue
per essere particolarmente orientato alla riduzione di
un determinato impatto ambientale o alla creazione
di un impatto sociale positivo per la comunita.

Art. 5 - Requisiti di partecipazione

I criteri di ammissibilita al bando di concorso sono:

- Avere attivato un servizio di mensa/ristorazione
collettiva  “verde”  allinterno  della  propria
organizzazione o di un'organizzazione per la quale si
ha la responsabilita.

- Avere il controllo di tutte le fasi che riguardano la
gestione del servizio dalla fase di appalto del
servizio, a quella di controllo e gestione.

- Aver rispettato i termini previsti dal bando per la
domanda di partecipazione e la trasmissione della
documentazione a supporto. Non comporta
I'esclusione al concorso l'avere gia partecipato o
essere in gara ad altri concorsi analoghi. I vincitori
del Premio MensaVerde 2009 non possono
partecipare al premio MensaVerde 2010. |
menzionati del premio MensaVerde 2009 possono
partecipare al premio MensaVerde 2010. La
partecipazione al Premio CompraVerde 2010 non
preclude la partecipazione al Premio MensaVerde
2010.

Art. 6 - Modalita di partecipazione

Per partecipare al Premio Mensa- Verde &
necessario:

e entro mercoledi 15 settembre 2010 ore 14.00
far pervenire la domanda di partecipazione alla
Segreteria organizzativa Adescoop via fax al n. 049-
8726568 oppure via mail all'indirizzo
segreteria@forumcompraverde.it;

e entro lunedi 20 settembre 2010 ore 14.00
spedire mediante servizio di posta celere (fara fede |l
timbro postale o attestazioni del corriere) presso la
Segreteria scientifica Ecosistemi (Largo dé Ginnasi 2,
00186 Roma) oppure all'indirizzo di posta elettronica
rel.istituzionali@forumcompraverde.it una relazione
descrittiva del servizio di ristorazione collettiva
adottato (max 4 pagine/10.000 battute spazi inclusi)
con allegati documenti giustificativi (bandi e
capitolati di gara, contratti di servizio e/o forniture,
materiali di comunicazione rilevanti,...).

La documentazione pud essere redatta nelle
seguenti lingue: italiano, inglese, francese, spagnolo
e tedesco. La domanda di partecipazione deve
essere redatta in lingua italiana o inglese.

Art. 7 - Criteri di valutazione

Saranno valutati i seguenti elementi che riguardano
tutte le fasi del servizio di mensa/ristorazione
collettiva.

- La procedura di appalto e/o contrattualizzazione
del servizio:

a) inserimento di criteri ecologici e/o sociali nella
documentazione di gara e/o nel contratto di servizio;
b) richieste di servizi aggiuntivi e servizi sperimentali
alle ditte fornitrici del servizio (es. percorsi di
informazione e educazione degli utenti).

- Utilizzo di cibi e bevande biologici;

- Utilizzo di cibi e bevande locali;



- Utilizzo di cibi e bevande provenienti dal circuito
del commercio equo e solidale;

- Somministrazione di pasti multiculturali;

- Macchine da cucina a risparmio energetico;

- Politiche di riduzione dei rifiuti (eliminazione
prodotti monouso e/o utilizzo materiale
biodegradabile e/o riciclato);

- Logistica a basso impatto ambientale (es. trasporti
e/o imballaggi a basso impatto ambientale, riduzione
degli spostamenti, riduzione degli imballaggi, ecc.);

- Raccolta differenziata dei rifiuti;

- Servizio di pulizia a basso impatto ambientale (es.
uso di prodotti ecocompatibili, realizzati da imprese
con sistemi di gestione ambientale);

- Programmi di educazione alimentare;

- Azioni di sensibilizzazione ambientale;

- Recupero di prodotti in scadenza e/o di avanzi e
scarti;

- Altri progetti etico-sociali.

Art. 8 - Premio

1l concorso prevede complessivamente
lindividuazione di un vincitore designato dal
Comitato tecnico-scientifico. Al vincitore saranno
corrisposti i seguenti premi:

- attestato di premiazione che conterra una sintetica
valutazione del Comitato tecnico-scientifico;

- utilizzo del logo del Premio in tutte le
comunicazioni istituzionali, per due anni a partire
dalla data di premiazione;

- targa con il nome dell’ente vincitore;

- iscrizione gratuita per I'anno 2010 a GreenContact -
Borsa degli Acquisti Verdi, che si terra durante del
Forum CompraVerde- BuyGreen;

- fornitura di oggetti per la comunicazione, gadget e
strumenti, per l'ufficio in materiale riciclato.

La premiazione avverra durante un appuntamento
dedicato previsto nel corso del Forum CompraVerde-
BuyGreen.

Art. 9 - Modalita di comunicazione ai vincitori
Ai vincitori del concorso e ai menzionati sara data
comunicazione tramite telefonata e raccomandata
con ricevuta di ritorno entro il 1 ottobre 2010.

Art. 10 - Obblighi di partecipazione

Inviando la domanda di partecipazione e la
documentazione necessaria per I'ammissione al
concorso, i partecipanti si assumono I'obbligo di:

- accettare tutte le norme previste dal bando;

- non richiedere la restituzione del materiale inviato;
- concedere agli organizzatori la possibilita di
utilizzare i contenuti del materiale inviato, con
citazione della fonte;

- in caso di riconoscimento, partecipare
personalmente alla cerimonia di premiazione.

Art. 11 - Compiti e composizione del Comitato
tecnico scientifico

La Commissione valutatrice sara composta da:
cinque rappresentanti del Gruppo di Lavoro GPPnet,
un rappresentante della Provincia di Cremona, un

rappresentante della Regione Lombardia, un
rappresentante del’ARPA Lombardia, un
rappresentante del Ministero dellAmbiente e della
Tutela del Territorio e del Mare. La Commissione
valutera i materiali pervenuti e designera i vincitori.
In seguito trasmettera i risultati alla Segreteria
organizzativa che effettuera le comunicazioni ufficiali
entro il 1 ottobre 2010. La decisione della
Commissione, nonché le sue metodologie di lavoro,
sono inappellabili e insindacabili.

Art.12 - Funzioni di segreteria del Premio
MensaVerde

Segreteria scientifica e Relazioni istituzionali
Ecosistemi srl

largo de’ Ginnasi, 2 - 00186 Roma

tel. 06 68301407 fax 06 6830141
rel.istituzionali@forumcompraverde.it

Per assistenza al Comitato tecnico-scientifico e le
relazioni Istituzionali inerenti al Premio

Segreteria organizzativa

Adescoop-Agenzia dell’lEconomia Sociale s.c.
via Boscovich, 12 - 35136 Padova

tel. 049 8726599 fax 049 8726568
segreteria@forumcompraverde.it

Per informazioni e attivita organizzative inerenti la
realizzazione del Premio




